DAL 2021

[, CARROCCIO - RISTORANTE

MENU ALLA CARTA PRANZO

ANTIPASTI

MARGOTTINO DI POLENTA 37 € 18,00 POLPO ALLA CATALANA (914) € 19,00
polenta con rosso d'uovo “Le Selvagge” e pomodoro, sedano, cipolla, olive

fonduta al taleggio

IMPEPATA DI COZZE € 17,00
TARTARE DI MANZO () € 19,00
zucchine, gel al limone, cremoso al formaggio
FUNGHI PORCINI TRIFOLATI (77 €18,00
polenta

SELEZIONE DI SALUMI (7) € 18,00
accompagnata da Pecorino Sardo e marmellata di
cipolle rosse

PRIMI SECONDI

CASONCELLI A MODO NOSTRO(1379) € 16,00 FILETTO DI MANZO (79) € 28,00
pancetta croccante e Parmigiano Reggiano patate da forno, gorgonzola e fondo bruno
SPAGHETTI ALLE VONGOLE (1314) € 20,00 FILETTO DI BRANZINO (1.4) € 27,00
lupini, prezzemolo, fiori di zucca patate, pomodori confit, olive, capperi, basilico
FRITTO MISTO (12414) € 26,00

calamari, alici, gamberi rosa

HAMBURGER DI ANGUS (13 € 15,00
cipolle rosse, speck, maionese al lime, insalata,
pomodoro

GUANCIA DI MANZO BRASATA 0 €27,00
polenta

“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo
e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”

"Uno o pill ingredienti presenti nei piatti potrebbero essere surgelati / congelati o aver subito trattamento di abbattimento
termico negativo"



DAL 2021

[, CARROCCIO - RISTORANTE

MENU ALLA CARTA PRANZO

CONTORNI

L 2

VERDURE COTTE € 8,00
-saltate in padella-

MELANZANA VIOLA IMPANATA (13) € 8,00
INSALATA MISTA € 8,00

VERDURE GRIGLIATE € 8,00

DOLCI DELLA CREDENZA €500

COPERTO E PANE “IL CARROCCIO" € 2,00
(incluso nel menu pranzo e business lunch)

ACQUA CL. 0.75 €270
BIBITE ANALCOLICHE € 3,00
CAFFE € 1,80
CAFFE CORRETTO € 2,20
Allergeni:
1 Cereali contenenti glutine; 8 Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci
2 Crostacei e prodotti a base di crostacei; 9 Sedano e prodotti a base di sedano
3 Uova e prodotti a base di uova; 10 Senape e prodotti a base di senape
4 Pesce e prodotti a base di pesce; 11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi 12 Anidride solforosa e solfiti
6 Soia e prodotti a base di soia 13 Lupini e prodotti a base di lupini
7 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 14 Molluschi e prodotti a base di molluschi

“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo
e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”

"Uno o piu ingredienti presenti nei piatti potrebbero essere surgelati / congelati o aver subito trattamento di abbattimento
termico negativo"



DAL 2021

[, CARROCCIO - RISTORANTE

BUSINESS LUNCH OF THE WEEK
14/10 - 17/10)

PRIMI

3

RISO CARNAROLI ALLO ZAFFERANO E SALAME

TAGLIATELLE SALMONE, VODKA, PANNA E POMODORO

SECONDI

4

IMPEPATA DI COZZE "IRLANDA”"

QUICHE LORRAINE AGLI SPINACI E PROSCIUTTO COTTO

dal mercoledi al sabato
non festivi

UN PRIMO E UN SECONDO A SCELTA UN PRIMO O UN SECONDO A SCELTA
CON ACQUA, UN BICCHIERE DI VINO CON ACQUA, UN BICCHIERE DI VINO
DA NOI ABBINATO E CAFFE € 18 DA NOI ABBINATO E CAFFE € 15

“CARO OSPITE/CLIENTE, SE HAI DELLE ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTARI CHIEDI PURE INFORMAZIONI SUL NOSTRO CIBO
E SULLE NOSTRE BEVANDE. SIAMO PREPARATI PER CONSIGLIARTI NEL MIGLIORE DEI MODI.”

"UNO O PIU INGREDIENTI PRESENTI NEI PIATTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI / CONGELATI O AVER SUBITO TRATTAMENTO DI
ABBATTIMENTO TERMICO NEGATIVO"
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